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CONVOCATORIA PARA LA ELABORACION DE MANUALES DE PRACTICA DE

MODULOS PROFESIONALES

Formacion Cientifica y Tecnolégica de Guanajuato A.C. convoca a: docentes que
hayan impartido médulos profesionales de las siguientes carreras:

Objetivo:

- Produccion Industrial de Alimentos
- Produccion Industrial
- Electromecanica

Elaborar manuales de practica en los formatos indicados, con el fin de mejorar la

calidad de la
Superior.

Requisitos:

ensefanza y el aprendizaje practico de estudiantes de Nivel Medio

1. Experiencia Docente:

a.

Haber impartido durante los ultimos dos afios, alguno de los moédulos
profesionales de las carreras de Produccion Industrial de Alimentos,
Produccion Industrial o Electromecanica. Presentar documentacion
comprobatoria.

2. Disponibilidad de Horario:

a.

Poseer al menos 1 hora semanal para la celebracién de reniones de
seguimiento para la atencion del proyecto. Las reuniones se
celebraran en horario por definir de lunes a viernes entre las 9:00 y las
15:00 hrs.

3. Experiencia en elaboracion de material didactico:

a.

b.

C.

Proceso de

Generar manuales de practica siguiendo los formatos establecidos
para el proyecto.

Asegurar que el contenido sea actualizado y relevante para el
mercado laboral actual.

Conocimiento de las capacidades técnicas de talleres y laboratorios
propios de las carreras convocadas.

Participacion:

e Inscripcion:

Las y los interesados deberan registrarse en el formulario:
https://bit.ly/3AMUXTLL con fecha limite el lunes 30 de septiembre de

2024, cierre de registro a las 23:59 horas. Por ningun motivo habra
prérroga en el registro.
Deberan adjuntar en el formulario:


https://bit.ly/3MUXTLL
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i. Carta de exposicion de motivos para la participacion
considerando (en formato PDF).
ii. CV o resena profesional(en formato PDF).
iii. Titulo(en formato PDF).
iv. Cédula(en formato PDF).

e Revisidon y seleccién de las y los participantes:

- Se revisara los registros de las y los docentes participantes con base
en su experiencia descrita en CV o resefa profesional, carta de
exposicidn de motivos y titulos y cédulas presentados.

- Se notificara el dia 01 de octubre al correo electronico registrado de
las y los seleccionados para el inicio de sus actividades.

e Elaboracién de Manuales:

- Los docentes seleccionados tendran un periodo de 8 semanas,a partir
del lunes 7 de octubre y hasta el viernes 29 de noviembre para
elaborar y presentar sus manuales de practica.

- Se establecera un cronograma de actividades con el establecimiento
de fechas de entrega de avances.

- La entrega final de manuales de practica sera el viernes 29 de
noviembre de 2024.

e Evaluacion y Retroalimentacion:
- Los manuales seran evaluados por un comité académico y se
proporcionara  retroalimentacion  para  ajustes  necesarios,
considerando la atencion dentro del periodo para su realizacion.

e Publicacién:
- Una vez aprobados en la revision por parte del comité académico, se
otorgara la carta de aprobacion del manual y se dara inicio al proceso
administrativo del pago.

e Beneficios:

- Estimulo econémico: Se otorgara un apoyo econémico por $6,000
pesos por el desarrollo de cada Mddulo a los docentes participantes
por su contribucién al desarrollo académico.

- Desarrollo Profesional: Oportunidad de actualizar y profundizar
conocimientos en su area de especialidad.

- Impacto: Contribuir al fortalecimiento de la calidad educativa de
estudiantes de Nivel Medio Superior.

Para mas informacién, por favor comuniquese al correo fociteg1@gmail.com



mailto:fociteg1@gmail.com
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ANEXO 1: Médulos profesionales a desarrollar

PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS:

e Moddulo |- Realiza andlisis fisicos, quimicos y microbiolégicos a insumos, productos y
areas de proceso

e Modulo ll- Procesa alimentos lacteos y sus derivados con calidad e inocuidad

e Modulo IlI- Procesa alimentos carnicos con calidad e inocuidad

e Moddulo IV- Procesa alimentos a partir de frutas y hortalizas con calidad e inocuidad

e Moddulo V- Procesa alimentos a partir de cereales u oleaginosas con calidad e
inocuidad

PRODUCCION INDUSTRIAL:
e Moddulo I- Verifica la seguridad e higiene en el dmbito laboral
e Modulo lI- Auxilia en la mejora de procesos productivos
e Modulo lll- Controla inventarios de produccion industrial
e Moddulo IV- Inspecciona la calidad en la produccién industrial
e Moddulo V- Elabora proyectos de produccién industrial

ELECTROMECANICA:
e Moddulo | —Instala y mantiene instalaciones eléctricas y maquinas eléctricas rotativas
e Modulo Il — Fabrica piezas mecanicas y estructuras metdlicas para el mantenimiento
de equipos y mecanismos de transmisién
e Modulo lll-Instala y programa equipos de control eléctricos y electrénicos
e Moddulo IV—Manufactura piezas mecanicas en maquinas CNC
e Moddulo V- Mantiene equipos neumaticos, hidraulicos y de refrigeracion




